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PROGRAM OBUKE ZA PRERADU | PAKOVANJE VOCA 1 POVRCA

1. Naziv Programa

Program obuke za preradu i pakovanje vo¢a i povréa

2. Cilj Programa

Cilj programa je obucavanje polaznika za obavljanje poslova u preradi
voca i povréa, sticanje osnovnih teoretskih znanja o sirovinama, pomo¢nim
materijalima i aditivima, tehnoloskim operacijama u toku tehnoloskih
postupaka, nac¢inima konzerviranja, radu masina i uredaja, zastiti na radu i
HCCP procedurama, sticanje prakticnih vjestina u kontroli i pripremi
sirovina, radu na masinama za sjeckanje voca i povréa i maSini za
vakumiranje voca i povréa, te osposobljavanje za pravilno izvodenje
tehnoloskih 1 post procesnih operacija u preradi voca i povr¢a.

3. Nastavni sadrzaji

Modul 1.
UVOD U PRERADU VOCA 1 POVRCA
1. Sirovine, pomo¢ni materijali i aditivi:
1.1. Svojstva sirovina, pomo¢nih materijala i aditiva u preradi voc¢a
1.2. Svojstva sirovina, pomoc¢nih materijala i aditiva u preradi povrca
2. Priprema sirovine za proces prerade:
2.1. Prijem sirovine, manipulisanje i skladistenje
2.2. Iskostavanje, vadenje sjemene loZe, ljustenje, uklanjanje peteljki i
drugih nejestivih dijelova ploda, klasiranje (kalibriranje), inspekcija i
pranje
2.3. Redukcija veli¢ine sjeCenjem 1 rezanjem
2.4. Mljevenje i pasiranje
3. Pregled tehnoloskih operacija u preradi voéa i povréa:
3.1. Priprema i dodavanje aditiva
3.2. Kiseljenje
3.3. Topli procesi
3.4. Koncentrovanje
3.5. Procesi hladenja
3.6. Dehidratacija (susenje)

Modul 2.
MASINE, UREDAJI I LINIJE ZA PRERADU VOCA I POVRCA,
ZASTITA NA RADU I BEZBJEDNOST HRANE
1.MaSine i linije za preradu voéa i povr¢a:
1.1. Sjeckalica za voce 1 povréa
1.2. Linija za proizvodnju soka
1.3. Linija za proizvodnju marmelada i dZemova
1.4. Linija za proizvodnju pasterizovanog povréa
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1.5. Linija za proizvodnju kiselog kupusa
1.6. Specificne masine za preradu kosti¢avog voca
1.7. Specificne masine za preradu jabucastog voca
1.8. Masina za vakumiranje voca i povréa

2. ZaStita na radu:

2.1. Zakon o zastiti na radu, Sluzbeni glasnik Republike Srpske 01/08 i
13/10
2.2. Pravilnik o preventivnim mjerama za siguran i zdrav rad, Sluzbeni

glasnik Republike Srpske 23/13

3. Bezbijednost hrane:

3.1. HCCP sistem za bezbijednost hrane

Modul 3.

PROIZVODI OD VOCA, TEHNOLOGIJA PRERADE VOCA I
POST PROCESNE TEHNOLOSKE OPERACIJE

1. Proizvodi od voca:

1.1. Polupreradeni
1.2. Gotovi proizvodi od voca

2. Tehnologija prerade voca:

2.1. Tehnoloski proces proizvodnje Zeliranih proizvoda:
2.1.1. Marmelada
2.2.2. DZem
2.2.3. Pekmez
2.2.4. Termostabilni nadjevi
2.2. Tehnoloski proces proizvodnje voénog soka
2.3. Tehnoloski proces proizvodnje kompota.

3. Post procesne tehnoloske operacije:

3.1. Ambalaza

3.2. Punjenje i nalivanje
3.3. Pakovanje

3.4. Etiketiranje

3.5. Plastifikacija

3.6. Skladistenje

Modul 4.

NACINI PRERADE POVRCA I PROIZVODI OD POVRCA,
TEHNOLOGIJE PRERADE POVRCA I POST PROCESNE
TEHNOLOSKE OPERACIJE

1.

Nacini prerade povréa:
1.1. Pasterizacija

1.2. Sterilizacija

1.3. Kiseljenje
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2. Proizvodi od povréa i tehnologije prerade povréa:
2.1. Tehnoloski proces proizvodnje krastavca
2.2. Tehnoloski proces proizvodnje paprike
2.3. Tehnoloski proces proizvodnje ajvara
2.4. Tehnoloski proces proizvodnje tursije
2.5. Tehnoloski proces proizvodnje kiselog kupusa
2.6. Tehnoloski proces proizvodnje soka od povréa
3. Post procesne tehnoloske operacije u preradi povréa:
3.1. Ambalaza
3.2. Punjenje
3.3. Pakovanje
3.4. Etiketiranje
3.5. Plastifikacija
3.6. Skladistenje

4. Oblik izvodenja
Programa

Teoretski dio programa se realizuje predavanjima, a prakticni dio
prakticnim radom.

5. Trajanje Programa i
nacin provjere

Trajanje programa: 100 ¢asova ( 20 ¢asova teorijske nastave i 80 casova
prakti¢nog rada).

Modul 1: 16 skolskih Casova (4 Casa teorijske nastave i 12 ¢asova
prakti¢nog rada)

Modul 2: 18 skolskih Casova ( 4 Casa teorijske nastave 1 14 ¢asova
prakti¢nog rada)

Modul 3: 32 Skolska casa ( 6 Casova teorijske nastave 1 26 ¢asova
prakti¢nog rada)

Modul 4: 34 Skolska Casa ( 6 Casova teorijske nastave i1 28 ¢asova
prakti¢nog rada)

Nacin provjere:

Tokom obuke vr$i se stalno pracenje stepena usvojenosti novih radnih
vjestina svakog polaznika pomocu lista za pracenje toka obuke.

Provjera savladanosti programa obuke polaznika sprovodi se polaganjem
ispita provjere znanja, koji se organizuje u prostorijama i uslovima gdje se
polaznik obucavao. Ocjenu o steCenim propisanim vjeStinama daje ispitna
komisija. Komisiju ¢ine najmanje dva ¢lana, od kojih barem jedan mora
ispunjavati iste uslove koji su predvideni za nastavnike. Ukoliko drugi ¢lan
komisije ne ispunjava iste uslove kao nastavnik, dozvoljeno je da bude
diplomirani inZinjer poljoprivrede. Ispitom provjere provjeravaju se
stecena teorijska znanja i radne vjestine. Ispit se vrednuje sa najvise 100
bodova. Provjera steCenih teorijskih znanja obavlja se testom znanja koji
se polaze pismeno i vrednuje sa najvise 10 bodova.

Provjera ste¢enih radnih vjestina obavlja se izvrSavanjem jednog

standardizovanog radnog zadatka. Radni zadatak moze da se ocijeni sa
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najvise 90 bodova. Elementi koji se vrednuju kod svakog radnog zadatka
Su:

- urednost pri radu - 10 bodova

- proces rada i redosljed operacija - 30 bodova

- o¢ekivano vrijeme izrade -10 bodova i

- parametri kvaliteta izvrSenog posla - 40 bodova

Uspjeh na ispitu zavisi od ukupnog broja bodova koje je polaznik stekao
na testu znanja i izvrSavanjem radnog zadatka. Bodovi se prevode u
uspjeh. Skala uspjesnosti je trostepena:

- do 50 boda - NEDOVOLJNO

- od 51 do 75 bodova - DOBRO i

- 0d 76 do 100 bodova — ODLICNO

Polaznik koji ne polozi ispit provjere moze nakon dodatnog obucavanja
pristupiti ponovnom polaganju ispita.

6. Kadrovski,
didakticki, prostorni
uslovi za izvodenje
Programa, te znanje i
vjestine koje se sticu
zavrSavanjem Programa

Kadrovski uslovi:

- diplomirani inzenjer tehnologije, prehrambeni smjer,

- inzenjer prehrambene tehnologije,

- prehrambeni tehnolog biljnih proizvoda,

-prehrambeni tehnicar.

Obavezna didakticka sredstva su: laptop, projektor, literatura iz oblasti
tehnologije prerade voca i povréa, sirovine i repromaterijali, masine i
oprema za preradu voca i povréa, ambalaZa.

Pozeljna didakticka sredstva su: prirucnik.

Prostorni uslovi za izvodenje Programa:

Teoretska nastava ¢e se izvoditi u prostoriji u¢ionickog tipa sa uslovima za
prikazivanje prezentacija, video zapisa, kao 1 pomoc¢u drugih nastavnih
sredstava potrebnih za rad, a prakti¢na nastava u radnoj organizaciji koja
posjeduje uslove za prakti¢nu nastavu tj. proizvodni pogon za preradu i
pakovanje voca i povréa (masine i opremu za preradu i pakovanje voca i
povrca, sirovine 1 repromaterijale).

Znanje 1 vjestine koje se stiCu zavrSavanjem Programa:
Polaznik ¢e biti u sposoban da:

Modul 1.

- definiSe svojstava i razlikuje kvalitet sirovina potrebnih za kvalitetne
proizvode od voca i povr¢a,

- objasni nacin prijema sirovine

- vr$i prijem sirovine,
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- klasifikuje sirovine,

- manipuliSe sirovinama,

- pravilno skladisti sirovine,

- razlikuje svojstva pomo¢nih materijala i aditiva potrebnih za kvalitetne
proizvode od voca i povréa i njihovu pravilnu upotrebu,

- objasni nacine pripreme sirovine za proces prerade (iskostavanje, vadenje
sjemene loze, ljustenje, uklanjanje peteljki i drugih nejestivih dijelova
ploda, klasiranje (kalibriranje), inspekcija i pranje),

- razumije principe tehnoloskih operacija konzerviranja (kiseljenje, topli
procesi, koncentrovanje, procesi hladenja, zamrzavanje, dehidratacija),

- nabroji i objasni post procesne operacije ( punjenje i nalivanje,
pakovanje, etiketiranje, plastifikacija, skladistenje),

- odredi vrste inacin upotrebe ambalaze.

Modul 2.

- nabroji masine za preradu voca,

- nabroji masine koje sacinjavaju linije za preradu voca,

- opise proces rada na linijama za preradu voca,

- nabroji masine za preradu povrcéa,

- nabroji masine koje sacinjavaju linije za preradu povr¢a,

- opiSe procese rada na linijjama za preradu povréa,

- razumije nacin rada masina u tehnologiji prerade voca i povréa 1 uspjesno
radi na istima u sklopu proizvodnih linija i pojedinacno,

- opiSe radni postupak na masini za sjeckanje voca i povréa,

- samostalno radi na masini za sjeckanje voca i povr¢a,

- opiSe radni postupak na masini za vakumiranje voca i povr¢a,

- samostalno radi na masSini za vakumiranje voca i povr¢a,

- objasni znacaj zaStite na radu propisane od strane zakonodavca,
- nabroji mjere zaStite na radu propisane od strane zakonodavca,
- razumije znac¢aj bezbijednosti hrane,

- nabroji standardne operativne procedure HCCP sistema.

Modul 3.

- nabroji polupreradene proizvode od voca i razlikuje njihova svojstva,

- nabroji gotove proizvode od voca i razlikuje njihova svojstva,

- raspoznaje kvalitet sirovine voca,

- pripremi voénu sirovinu za proces prerade ( prijem sirovine,
manipulisanje i skladiStenje, iskoStavanje, vadenje sjemene loZze, ljustenje,
uklanjanje peteljki i drugih nejestivih dijelova ploda, klasiranje
(kalibriranje), inspekcija 1 pranje, redukcija veli¢ine sje€enjem 1 rezanjem,
mljevenje i pasiranje),

- sprovodi tehnoloske procese prerade razli¢itog voca za finalne proizvode
i uspjesno proizvodi iste (Zelirani proizvodi: mermelada, dZem, pekmez,
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termostabilni nadjevi, vo¢ni sok, kompot),

- vrsi odabir ambalaze,

- sprovodi post procesne tehnoloske procese u preradi voc¢a ( punjenje,
pakovanje, etiketiranje, plastifikacija, skladiStenje).

Modul 4.

- razlikuje nacine prerade povrca,

- opiSe karakteristike pasterizacije,

- opiSe karakteristike sterilizacije,

- opiSe karakteristike kiseljenja,

- raspoznaje kvalitet sirovine povréa,

- pripremi povrtnu sirovinu za proces prerade (iskostavanje, vadenje
sjemene loze, ljustenje, uklanjanje peteljki i drugih nejestivih dijelova
ploda, klasiranje (kalibriranje), inspekcija i pranje),

- sprovodi tehnoloske procese prerade razli¢itog povréa za finalne
proizvode 1 uspjeSno proizvodi iste (krastavac, paprika, ajvar, tursija, kiseli
kupus, sok od povrca),

- vr$i odabir ambalaze,

- sprovodi post procesne operacije u preradi povréa (punjenje, pakovanje,
etiketiranje, plastifikacija, skladiStenje).

7. Uslovi za upis, Obavezni uslovi:
napredovanje i - zavr§ena najmanje osnovna $kola.
zavrSetak Programa Pozeljni uslovi:

- iskustvo na poslovima proizvodnje voca i povréa

8. Nacin evaluacije Na kraju obuke polaznici su duzni popuniti evaluacioni upitnik na osnovu
Programa 1 postignuc¢a u kojeg se vrsi procjena uspjeSnosti odrzane obuke.
ucenju

"Sadrzaj ovog programa je isklju¢iva odgovornost Centra za promociju evropskih vrijednosti
EUROPLUS i ni u kom sluc¢aju ne predstavlja stanovista Evropske unije".
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